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Junge Landwirte graben

neben Radieschen auch
alte Konzepte mit
Zukunftspotenzial aus:
In Marktgéartnereien
wachst viel Gemuse

" auf wenig Flache.

IRIS BURTSCHER

MICHAELBEUERN. Eine Kiste Ra-
dieschen, ein paar Gurken und
Tomaten sind {ibrig. Ansonsten
sind die Kisten an Christian Rids
Stand auf der Schranne gegen
Mittag leer. Melanzani, Zucchini,
Stangensellerie und Tafeltrauben
sind lingst in diversen Einkaufs-
taschen verschwunden. Ein Sa-
ckerl Bohnen wird beim Nach-
barn noch gegen Kise einge-
tauscht. Rids Stand ist nicht grof3.
Und das gilt auch fiir seine Land-
wirtschaft. Auf 1,5 Hektar hat er
seit 2019 in Michaelbeuern die
Beete des Lielonhofs angelegt.
Rid hat sich fiir eine Marktgdrt-
nerei entschieden. Darunter ver-
steht man Bio-Gemiiseanbau auf
Kleiner Fliche, aber mit einer
Vielzahl an Kulturen fir die Di-
rektvermarktung. Angebaut wird
regional, saisonal und in der Re-
gel ohne Maschinen und Mit-
- arbeiter. Der Anbau ist ,biointen-
siv*: Der Ertrag ist hoch, aber res-
sourcenschonend. Beheizte Fo-
lientunnel oder kiinstlichen
Diinger findet man in Marktgért-
nereien nicht. Das Konzept, das

eigentlich uralt ist und sich an

den Pariser ,Maraichers” des
19. Jahrhunderts orientiert, fin-
det aktuell mehr Anhénger.

Marktgartnereien
in Salzburg

Iin den vergangenen Jahren
haben zahlreiche Marktgért-
nereien in Osterreich eréffnet.
In Salzburg gibtes etwa den
Lielonhof oder Gollgmias in
Kuchl. Marktgértner sind auch
Robert und Tippawan Mangl-
berger in Obertrum (im Bild).
2020 starteten sie mit ,Feli's
Hof", benannt nach ihrer klei-
nen Tochter.

Quereinsteiger zieht
es aufs Gemiisefeld

Familidr vorbelastet ist der 37-
Jahrige in puncto Landwirtschaft
nicht. Der gebiirtige Innviertler
arbeitete lange in einer Immobi-
lienverwaltung. Projekte der re-

generativen Landwirtschaft lern-

te er bei seinen vielen Reisen ken-
nen. Die Idee lieR ihn nichtlos. In
Michaelbeuern fand er den rich-
tigen Platz fiir seinen Hof. Wenn
man sich mit ihm unterhalt,
spricht er iiber den intensiven
Geschmack der Sonnenherz-To-

mate ebenso wie iiber Prozess-
optimierung, Lean Management
und Margen. Er-liebe die Arbeit
im Garten. ,Aber ich muss ein ge-
wisses-Umsatzniveau schaffen.”
SchlieRlich wolle er davon gut
leben konnen. Und das bei ver-
niinftigen Arbeitszeiten.

45 Stunden .seien das Ziel.
Mittwoch ist Erntetag, da steht er
von vier Uhr Frith bis abends um
acht am Feld. Dafiir beginnt sein
Wochenende am Freitag. Der Tag
gehort seinem dreijahrigen Sohn.
Der sei natiirlich oft auch im Gar-
ten —und konne bereits fiinf Tage
nach dem Keimen Karotten von
Fenchel unterscheiden. Zum re-
gelmiRigen Arbeiten eingeteilt
wird in der Familie aber niemand.

Das Geheimnis der Marktgdrt-
nerei sei, bei gewissen Dingen
eben weniger zu tun. ,Den Boden
muss man in Ruhe lassen.“ Rid
gribt selten um — und wenn,
dann nur bis in drei Zentimeter

i Tiefe. Sein Wissen habe er sich

beim Studium an der Boku Wien,

V= groRtenteils aber autodidaktisch

angeeignet. ,Die Marktgértnerei
ist der perfekte Einstieg in die
Landwirtschaft. Man brauche
geringe Investitionen und kénne
auf wenig Land gute Ertrége ein-
fahren. Er warnt aber vor naiven
Vorstellungen: ,,Von aufSen gese-
hen ist das fiir viele eine schmei-
chelhafte Alternative zum Biiro.
Aberman muss richtig hackeln.”
Rid gibt Vortrige und Kurse
zum Thema, unter anderem bei
Bio Austria. Dort startet heuer
der zweite Lehrgang {iber Markt-
girtnerei. ,Der erste war dreifach
iiberbucht”, sagt Hannah Bern-
holt von Bio Austria. Auch der ak-
tuelle Kurs sei voll. ,Das Konzept
trifft den Nerv der Zeit und lockt
gerade junge Quereinsteiger an.”
Man miisse aber auch der Typ da-
zu sein: ,Ohne Direktvermark-
tung geht es nicht. Und man muss
alles selber machen konnen und
wollen: von der Arbeit am Feld
iiber Biirokram bis zum Verkauf.”
Im ersten Kurs war auch Ro-
bert Mangtberger, der im Vorjahr
in Obertrum mit seiner Frau die
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% Michaelbeuern,
. verkauft werden
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Schranne.
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Marktgirtnerei ,Feli's Hof* star-
tete. Quereinsteiger ist er, aber
kein klassischer. SchlieRlich hat-
ten seine Eltern einen Milchvieh-
betrieb. Die viele Arbeit hatte ihn
aber abgeschreckt. Zur Landwirt-
schaft zuriick fand der 39-Jahrige
vor einigen Jahren. Dér GroRhan-
delskaufmann hingte mit Ende
20 ein Agrarstudium-in Wien an
und {iberzeugte seine Frau Tip-
pawan von der Idee. Warum die
Marktgirtnerei? ,Fiir uns ist das
sine zukunftsfihige Form der
Landwirtschaft. Wir setzen so
wenig fossile Energien wie mog-
lich ein. 99 Prozent ist Handar-
beit.” Ein Traktor sei zwei Malim
fahr im Einsatz. Verkauft wird per
Abo: Immer mittwochs kénnen
sich Kunden am Hof die Ernte ab-
holen. Zudem stehen die Mang}-
bergers am Samstag am Griin-
markt und haben einen Selbstbe-
dienungsstand. 120 Sorten bauen
sie an, darunter klassische wie
Tomaten oder Salat. Die thailén-
dische Herkunft seiner Frau fin-
det sich aber auch am Obertru-
mer Feld wieder: Pak Choi wiichst
ebenso wie Spaghettibohnen.
,und ganz viele Chilis“, sagt
Manglberger und lacht.

Am Sonntag, 4. September, istvon
15 bis 17 Unr Tag der offenen Tiram
Lielonhofin Michaelbeuern.
Anmeldung: office@lielonhof.at




